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Le secret du Ratafia

Le ratafia fait partie intégrante de I'histoire de la Champagne,
de son patrimoine viticole et gastronomique.

Son go(t de raisin frais sa richesse aromatique en font un partenaire
idéal de certaines associations mets et vins.

Une occasion unique de découvrir "une spécialité”
qui ne vous laissera pas insensible.

, Atelier
DEROULEMENT d'1h / 1h30
® Accueil dans notre villa, a Ay. Prévoir 2h
e Explication du processus de fabrication. sur place

e Dégustation commentée de 3 Ratafias.

® Reconnaissance des ardbmes.

® Association mets / vins.

Dégustation

dans notre caveau
aménagé
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OBIECTIF

® Découvrir un des plus vieux produit de la Champagne.

e Apprendre a reconnaitre la subtilité des arémes. @ Dégustation

e Découvrir des associations merveilleuses. (> commentée avec
Q09 accords mets / vins

Découvrir de facon ludique & pédagogique
un secret de la Champagne



INFORMATIONS PRATIQUES

Prix public / personne : 36€ TTC

Paiement en CB, espéces ou Amex.

Participants : 6 mini. 16 maxi.

Privatisation possible (moins de 6 participants) : forfait 180€.
Réservation obligatoire.

Parking privé.
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